¥
KONIGLICH ~ 98 SCHLEMMEN

ANGUSTA

GRILL ¢ RESTAURANT ¢ GENUSS

Offuungseciten
Donnerstag bis Montag
1730 — 23:00 Uhr
(Kriche 17:30 bis 21:30 Uhr)

Dienstag und Mit+woch ist Ruhetag



Vorspeisen
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. Rote Beete-Orangensuppe” 660
mit Meerrettich Farmesanhaunbe ™+
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original mexikanischer Avocado-Aufstrich mit Tortilla Chips,
optional auch ohme Chilli?

LTacos” =
frische Kleine Maismehl-Tortillas, 2. Stiick mit optional: #FatM
“Rindfleisch ¢,00 - Heihmchenbrustfilet 500

Yogetarls h

oder -Weilkdise 4.00
serviert mit frischen Zwiebeln, und Koriander:.

Quesadilla® ~ TRE I 5 70

weizenmehl Tortilla gefiillt mit Mozzarella Kise, serviert mit
frischer salsa banderal Tomaten, Zwiekel, Chilli, Koriander und
Zitrone),

Salate
‘ﬁ.@zl/.vfif;‘
~Kleiner gemischter Blattsalat” e,e0
verschiedene Blattsalate mit frischen Rohkost Gemdise,
Gourmet Hausdressing oder Ranch (Joghurtdressing) G#"W

(,,',szﬂ‘
~aroler gemischter Blattsalat” 9,90

verschiedene Blattsalate mit frischien Rohkost gemise,
Gourmet Hausdressing oder Ranch (Joghurtdressing)
gerbsteten Niissen und Balsamico Glazear "W

Zu dew groevn Salat kawn maw gerve filr den jeweiligen Anfpreis die
gewinschte Beilage eufilgen.

-medinm gebratene Rumpsteak-Streifen ca. 10094" +12,90
~gegrillte Hahmchenbrust -Streifen ca. 17097" +4,00



original mexikanische Highlights

, Wole rojo” —_ f 18,80

Hilhmechenbrust ca. 1 702, in pikanter traditioneller Sauce,(mehr als
20 verschiedene Zutaten, Nisse, Chillies, Schokolade usw.), servier+
mit mexikanischen roten-Reis ™M

,CANE A5adia 4 la parrilla” = 24,50

Rindersteak ,WMexican style” dinn geschnitten ca. 1804 vom Gril,
serviert mit mexikanischen roten-Reis und Wach+el-Bohmen. &
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,, PD//O con Crema i _— *anch méalich* ) 7&, qp

Hahnchenbrust ca. 1704 in Paprikasalvesauce (wild), serviert wmit
mexikanischen roten-Reis G

. ” T
L, Burritos” TS I

weizenmehl-Tortilla, gefiillt mit Tomatenrels, Bohmen, Avocade,
Tomaten, Zwiekeln, Salat und Sauercream, optional mit #HatM

“Rindfleisch 12,90

Hihnchenbrus+filet 11,90



TLlsanker s Klassiker

L, Zwiebelrostbraten” 24,50

Ca.2509 Ribeyesteak vom Grill, mediam gebraten mit
geschmorrten Zwiebeln and Bratkartoffeln ™"

Jgegrilltes Lachsfilet” 23,90

Ca.2009 mit Kriuterbutter an LimettenweiBweinsauce mit Wild-
Broccoli und mini Kar+offelnrratm

,Ochsenbacker!” 20,90
Saftig earte Ochsenbacker! an Rotweinjus mit wild-Broccoli and

, Teufelstoast” , 10,50

Heihmerbrust vom Grill auf Toast mit feariger Sauce, Salatbouquet
und Steak-FPommesHeramn

~Pe Lax Burger” 1,90

Feines Rinderhack ca. 1809, mediam gebraten mit Salat,
Cocktallsauce, Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Avocado und Cheddar
Kise, serviert mit Steak-Fommes Aorarin

L Schnitzel Wiener Art” 16,90

lnftiges Schmitzel von der Hihmerbrus+ aus der Ffane mit Steak-
Pommes? o

Vegetarlsch

,Feinschmecker Pasta” 12490

mit Ricotta-Triiffel-Fillang und Nussbutter, serviert mit frisch
geriebenem Parmesan oot



Steaks und gegrilltes

MUnser Fleisch ist aussehlieBlieh von anseren Siiddentschen regionalen Metegern und ans
dem Salebarger Land*

Steaks sind Genuss! Bitte planen Sie fiir die Zubereitung etwas Géduld ein.

Rumpsteak ca. 2009 24,90
Rinderfilet ca. 2009 39,00
Riveye Steak ca. 2504 29,00
Riveye Steak ca. 4009 4e,00
Cowboy Steak, dry aged ca. 6e09 56,00
Club Steak, dry aged ca. 5509 Preis pro 1009 10,00

Der besondere Geschmack von Wagyu-Beef ewtstent vor allem
durch die starke Warmorierung. Darwater versteht man das
Verhaltnis zwischen Fleisch (Muskelfasern) und Fettzellew
imerhalb der Muskelstruktur,

Das weltveste Bio Wagya . dry aged Ribeye/Rump Steak ca. 3504
vom Hause Leituer vom Bio-Bauer Toui Leituer ans Thalgau

Warbling &-8 Freis pro 1009 45,00
Warbling 10-12 Preis pro 1009 105,00

~Mit Reservierang:”

Tomahawk Steak ca. 1kg, Preis pro 1009 10,00
T-Bone Steak, dry aged ca. 5009 bis 4009, Preis pro 1009 10,00

Zu jeden Steak ist eine Beilage nach wahl inklusive,
Die Steaks werden mit Krzuterbut+ter@™

Bellagen.
Steak-Pommes [ Bratkartoffeln [/ roter-Reis’™/ Spitele 5,90

Carly fries / Kleiner gemischter Blattsalat# " ¢,e0
Mini Ofenkartoffeln mit Kriunterduark@ 2490
arillgemdise @90



pesserts

Autons Dessert Hiahliaht: “nevade ardiente” q.90

go/dbmmw g@kmkcms se/ks%gémmhﬁfs Jo@hmr%—/\///’s&m/‘s,

garniert und verzier+ mit frischen Friich+en oo

. Schokoladenkuchien mit flissigen Kern” 8,50

serviert mit frischen Freichten and Vanilleeis#<5+)

, Baileysmousse” 5,90

serviert mit einen Kleinen Baileys shot? e

,Cassis Sorbet” 4,90

Sorbet aus schwarze Johanunisbeere mit Freichiten.

Jgemischter Eisbecher” 5,50

3 Kageln Eis (Vanille, Stracciatella, Salted caramell oder Amarena
Kirsch) mit Sahme e

Jmini Kiisekuchen” q9,90

serviert mit Cassis (schwarze Johamisbeeren) Sorbet und Sahme.

Zusatestoffe: A)Glutennattiges Getreide [Glaten-tontaining cereal, B)Xrebstiere [Crustaceans, C)Eier [Eggs, D)Fisch/fish, E)Erdniisse [Peannts, F)Seiabohnen /Soyveans, G)Milch
[Milke, H)Schalenfriichite [Nats, L)Sellerie [Celery, M)Senf /Wustard, N)Sesamsamen [Sesame seeds, O)Schwefeldioxid & Sulphite (Sulfur Disxide & Sulfites, P)Lupinen/Lupine,
R)Weichrtiere /Wolluscs/<a href="Witpsy/[www.ecteezycom/free-vector/hat"sHat Vectors by Vecteezy</as



